


Il Whisky Sibona nasce dalla distillazione in alambicco discontinuo a 
bagnomaria di un pregiato Premium blend di malti, tra cui malto torbato. 

Il lungo e paziente invecchiamento in piccole botti infonde al distillato intensi 
aromi di cacao, cuoio e miele, impreziositi da decise sfumature torbate.
Al palato, si rivela vellutato e persistente, con eleganti note speziate e un 

finale di frutta secca che avvolge i sensi. 

Distillato con acqua naturale Eva che sgorga dalla sorgente più alta d’Europa a 2.042 metri.

Nel totale rispetto e sostegno dell’ambiente, la 
bottiglia di Whisky Sibona è realizzata in “Wild 
Glass”, vetro riciclato che riduce le emissioni di 
CO2 e limita lo spreco di materie prime.

Bottiglia personalizzata Sibona con tacche 
laterali indicanti il contenuto in cl. (70 cl.)

“wild glass” 
il Nostro impegno

per aiutiare il pianeta

1
2

3
4

5
Erbe

aromatiche

Aromi di
fiori

Frutti
freschi

Frutta
secca Noce

Spezie

Vaniglia

Freschezza

Finezza

Cacao

Equilibrio
Armonia

Complessità

Corpo
PienazzaFinale

Retrogusto

Miele

Tipico

Cuoio

Torba



Via Castellero n° 5 - 12040 PIOBESI D’ALBA (CN) - ITALIA
Tel. +39 0173 614914 - +39 0173 610577 - Fax +39 0173 619129

www.distilleriasibona.it    -    info@distilleriasibona.it    

distilleriasibonadistilleria.sibona   - 


